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фахових вступних випробувань

для спеціальності -  015.37 «Професійна освіта. Аграрне виробництво, 
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освітній ступінь -  магістр

1. Зміст професійно-технічної освіти України.
2. Система професійно-технічної освіти України.
3. Державний стандарт професійно-технічної освіти.
4. Функції професійної освіти.
5. Тенденції розвитку професійної освіти.
6. Характеристика дидактичний принципів навчання.
7. Форми організації навчального процесу у ПТНЗ.
8. Форми організації навчально-виробничої діяльності учнів ПТНЗ.
9. Професійна компетентність сучасного викладача, майстра виробничого 

навчання.
10. Педагогіка.
11 .Історія педагогіки.
12.Педагогічна майстерність.
13.Асортимент і технологія перших страв
14.Асортимент і технологія других страв
15.Асортимент і технологія кулінарної продукції з овочів і грибів.
16.Асортимент і технологія кулінарної продукції з круп, бобових і 

макаронних виробів.
17. Асортимент і технологія кулінарної продукції з м’яса і субпродуктів.
18.Асортимент і технологія кулінарної продукції з риби, нерибних 

морепродуктів і ракоподібних.
19. Асортимент і технологія холодних страв і закусок.
20. Асортимент і технологія солодких страв.
21. Асортимент і технологія солодких гарячих і прохолоджуючих напоїв.
22. Асортимент і технологія борошняних страв.
23.Технологія борошномельного і круп’яного виробництв.
24.Технологія макаронних виробів.
25.Технологія виробництва рослинних олій.
26.Способи рафінації харчових олій і жирів.
27.Технологія м’ясних і ковбасних виробів.
28.Технологія молока і кисломолочних продуктів.
29.Класифікація прийомів кулінарної обробки продуктів на підприємствах 

"ресторанного господарства, їх характеристика.
ЗО.Організація виробництва і обслуговування у закладах ресторанного 

господарства
31. Технологія страв національної Української і закордонних кухонь.
З2.Особливості технічного процесу ремонту машин.
33.Технічний стан та працездатність транспортних засобів.



34.Робочі процеси чотирьохтактного двигуну.
35.Конструктивні особливості деталей циліндро-поршневої групи.
36.Призначення поточного ремонту машини.
З7.Основи теорії корозії металу.
З8.Призначення двигуна внутрішнього згорання.
З9.Основні поняття технологічного процесу ремонту машини.
40.Будова двигуна внутрішнього згорання.
41. Складові частини кривошипно-шатунного механізму.
42.Показники роботи, характеристика та обслуговування акумуляторної

батареї.
43.Експлуатаційні показники роботи машини.
44.Технологія переробки сільськогосподарської продукції.
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