
 
ПРОГРАМА  

фахового вступного випробування  
спеціальність – 015.17 Професійна освіта (Аграрне виробництво, 
переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології) 

освітній ступінь – бакалавр (зі скороченим терміном навчання) 
 

1. Будова двигуна внутрішнього згорання.  
2. Основні механізми двигуна внутрішнього згорання. 
3. Робочі процеси в чотиритактному двигуні. 
4. Визначення об’єму циліндра та літражу двигуна. 
5. Призначення, будова та робота кривошипно-шатунного механізму. 
6. Особливості регулювання теплового режиму двигуна. 
7. Будова та робота системи охолодження. 
8. Основні експлуатаційні показники машини. 
9. Технічне обслуговування електрообладнання тракторів та автомобілів. 
10. Види добрив. 
11. Характеристика ґрунтів. 
12. Види зернових культур. 
13. Обробіток ґрунту.  
14. Рослинність й умови їхнього життя. 
15. Утримання худоби. 
16. Види з’єднань. 
17. Національні страви української кухні. 
18.  Оцінка якості страв та кулінарних виробів у ресторанному господарстві. 
19. Технологічні способи обробки став і кулінарних виробів. 
20. Товарознавча характеристика плодів та овочів. 
21. Національна кухня. 
22. Загальна технологія харчових виробництв 
23. Основи інженерної графіки 
24. Основи економіки 
25. Теплотехніка, основні поняття 
26. Гідравліка, основні поняття 
27. Процеси та апарати харчових виробництв 
28. Організація ресторанного господарства 
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